
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

AUS DEM SUPPENTOPF 

A1 Rindsuppe ACGP                      
mit Kräuterfrittaten oder Nudeln 
 

4,50€ 

 

A2 Leberknödelsuppe AC   5,20€ 

 

A3 Tagessuppe 4,50€ 

 

                                                   

 

WAS KLEINES, WAS FEINES 

 

B1 Röstbrot AG 

mit frischem Knoblauch, Rindfleischmischung, Käse und Gurke 
 

8,50€ 

 

B2 Schinken-Käse Toast AGPM 

dazu kleiner gemischter Salat   
 

10,90€ 

 

B3 Bauernsalat ACGM 
Gemischter Salat mit warmen Speckstreifen, Gebäck 
 

14,90€ 

 

B4 “ Hemenex “ CG 

gebackene Schinken, mit Spiegelei, Gurke 

 

12,90€ 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Salate 
 

C1 Kleiner gemischter Salat M 
 

5,90€ 

 

C2 Grüne Salat M 
 

5,90€ 

 

C3 Tomatensalat nach böhmischer Art 

 
5,90€ 

 

C4 Gurkensalat nach böhmischer Art 

 
5,90€ 

 

C5 Schopsky Salat G 
Tomaten, Gurken, Paprika, Schafskäse 
 

10,90€ 

 

C6 Geflügelsalat ACGM 
gemischter Salat mit Ei und Putenstreifen, Gebäck 
 

15,90€ 

 

C7 Salatteller " ALASKA " ACDM 
Blattsalatteller mit gegrilltem Lachs, Gebäck 
 

 

19,50€ 

 

 

Das Restaurant Knödel Peter bietet neben der festen Speisekarte auch 

ein wöchentlich wechselndes Angebot. Jede Woche (von Montag bis 

Freitag) wechseln die Suppe, das Hauptgericht sowie der hausgemachte 

Kuchen. 
 

 

 

BÖHMISCHE KÜCHE 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

D1 Geschmorte Rinderbraten ACGL 
mit Gemüserahmsauce, Böhmischen Knödel und Preiselbeeren 

 

19,50€ 

 

D2 Rindersaft Gulasch pikant AC 
mit böhmischem Knödel, frischen Zwiebeln, Paprika 

 

18,90€ 

 

D3 Schweinebraten AC  
Böhmischen Knödeln und Weinsauerkraut 

 

15,90€ 

 

SPEZIALITÄTEN DES HAUSES 

E1 Jägerschnitzel ACGP 
mit Pilzrahmsauce, Eierspätzle 
 

18,90€ 

 

E2 Wiener Schnitzel vom Schwein ACG 
mit Petersilienkartoffeln, Gewürzgurken 

15,50€ 

 

E3 3 Schweinefilet ACGLMP 
mit Pilzrahmsauce, Kroketten und feine Gemüse 
 

20,90€ 

 

E4 Cordon Bleu ACG 
Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 

 

17,50€ 

 

E5 Grillteller ( Schwein, Pute, Rind ) G 
mit Würstchen, Speck, Pommes Frites, und pikante Dip-Sauce 
 

23,90€ 

 

 

Wir weisen darauf hin, dass bei der Herstellung unserer tschechischen 

Hefeknödel ausschließlich nach traditioneller Rezeptur gearbeitet wird.        
  



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

FISCHE 

 

F1 Gegrillte Lachsfilet auf Kräuterschaum ADG 
mit Gemüse und Offenkartoffel 
 

24,50€ 

 

F2 Zanderfilet ADG     
mit cremigen Lauchweißwein Tagliatelle    
 
 

25,50€ 

 

STEAKS 

 

G1 FILETSTEAK G 
mit Kräuterbutter, Pommes Frittes 

 

34,90€ 

 

G2 Pfeffersteak GLMP 
mit rosa Beeren, Pommes Frittes 
 

35,90€ 

 

 

FLEISCHLOSE GERICHTE 
 

H1 Gebackene Edamer ACGM 
mit Petersilienkartoffeln, "Tatar"-suace 

 

14,50€ 

 

H2 Gemischte böhmische Knödel ACGM 
mit Ei, dazu Salat 

 

10,90€ 

 

H3 Eieromelett CG 
mit Petersilienkartoffeln und Gemüse 
 

10,90€ 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

AUS UNSERER KALTEN ECKE 
 

Y1 APPETITBROT ACG 
Käse, Speck und Wurst mit reichlicher Garnitur 
 

11,50€ 

 

Y2 KÄSE oder SPECKBROT AG 
 

10,50€ 

 

Y3 Eingelegte Wurst " UTOPENEC " A 
mit Zwiebel und Peperoni, dazu Brot 

 

8,50€ 

 

Y4 Eingelegte tschechische Käse " SEDLCANSKY 
HERMELIN "   AG 
mit Zwiebeln, Peperoni, dazu Brot 
 

12,50€ 

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 

J1 Kinderwiener AC 
mit Pommes   
 
 

8,00€ 

J2 Fischstäbchen ACG 
mit Kartoffeln und Sauce Tartar 

 

8,00€ 

 

J3 Hühnernuggets AC 
mit Pommes Frites   
 

8,00€ 

 

J4 Spaghetti Bolognese AG 
mit geriebenem Käse 

 

8,00€ 

NACHSPEISEN 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

K1 Hausgemachte Kuchen nach aktuellem Angebot 
 

4,00€ 

 

K2 Hönigtorte "MEDOVNIK " ACG 

mit Walnüssen und Schlagsahne 
 

4,50€ 

 

K3 " RAKVICKY ", böhmische süße "Särgchen" CG 
mit Schlagsahne 

 
 

3,00€ 

K4 Hausgemachte Palatschinke ACG 
mit Marmelade, Quark, bestreut mit zucker, Schlagsahne 

 

7,50€ 

 

K5 Hausgemachte Apfelstrudel AG 
mit Schlagsahne 

 

4,50€ 

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

BEILAGEN 
 

L1 BÖHMISCHE SEMMELKNÖDELN ACG 
 

3,50€ 

 

L2 BÖHMISCHE KARTOFFELN KNÖDEL AC 
 

3,50€ 

 

L3 Pommes Frites A 
 

3,50€ 

 

L4 SÜßKARTOFFEL POMMES 

 
3,50€ 

 

L5 Kartoffelbrei G 

 
3,50€ 

 

L6 REIS 

 
3,50€ 

 

L7 KARTOFFELN G 

 
3,50€ 

 

L8 SPÄTZLE AC 
 

3,50€ 

  

L9 Gebäck  ACFGN 2,00€ 
 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Soßen 

 
M1 Hausgemachte „TATAR“ soße CGM 1,50€ 

M2 Hausgemachte scharfe Soße CGM 1,50€ 

M3 Ketchup 1,50€ 

 

 

ZUM MITNEHMEN 

(Bitte ein Tag Vorher bestellen) 
 

N1 600gr  -  BÖHMISCHE SEMMELKNÖDEL ACG 

 

5,00€ 

 

N2 400gr  -  BÖHMISCHE KARTOFFELKNÖDEL AC 5,00€ 
 

N3 FRUCHTKNÖDELN   AGC 
4 Stk., je nach Tagesangebot  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6,50€ 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 
 

 

 

 

 

 

 

Allergen-Information gemäß Codex-Empfehlung 
 

Kurzbezeichnung     Buchstabencodes 

Glutenhaltiges Getreide A 

Krebstiere B 

Ei                                                                                                              C 

Fisch D 

Erdnuss                                                                                                    E 

Soja                                                                                                          F 

Milch / Laktose                                                                                         G 

Schalenfrüchte                                                                                         H 

Sellerie                                                                                                     L 

Senf                                                                                                         M 

Sesam                                                                                                     N 

Sulfite                                                                                                      O 

Lupinen                                                                                                    P 

Weichtiere                                                                                                R 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

Spritz 

Hugo 
Erfrischender Drink aus Prosecco, Holunder, Limette und frischer Minze 
 

6,90€ 

Lillet Berry 
Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry und fruchtigen Beeren 
 

6,90€ 

Lillet Vive 
Lillet Blanc mit Tonic Water und dem frischen Geschmack von Gurke und Minze 
 

6,90€ 

Lillet Buck 
Lillet Blanc mit Ginger Ale und spritzig-erfrischendem Limettensaft 
 

6,90€ 

Lillet White Peach 
eine Kombination aus Lillet und einem sommerlichen Pfirsichgeschmack 
 

6,20€ 

Aperol Spritz 
La Dolce Vita pur, Proseco, Aperol, Soda, Orange 
 

6,20€ 

Rosato Spritz 
Prosecco mit Ramazzotti Rosato und frischem Basilikum 
 

6,20€ 

Weißweinschorle 0,5l 
 

5,90€ 

Weißweinschorle 0,25l 
 

3,90€ 

Prosecco Glas 
 

4,00€ 

Sekt Bohemia 0,7l 
 

35,00€ 

Aperitiv 

Becherovka 38% 2cl 
 

3,50€ 

Campani Orange 
Soda, pur 
 

7,50€ 

Martini Branco 
Zitrone 

4,20€ 

GETRÄNKE 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Wasser 

still - medium - spritzig 
 

 

Alkoholfreie Getränke 

Coca-Cola 0,3l / 0,5l 
 

3,20€ / 4,90€ 

Sprite 0,3l / 0,5l 
 

3,20€ / 4,90€ 

Fanta 0,3l / 0,5l 
 

3,20€ / 4,90€ 

Apfelschorle 0,3l / 0,5l 
 

3,20€ / 4,90€ 

Kofola 0,3l / 0,5l 
 

3,20€ / 4,90€ 

 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN 

Himbeer-Rosmarin 0,5l 
 

5,20€ 

Holunder-Limette-Minze 0,5l 
 

5,20€ 

Johannisbeer-Thymian 0,5l 
 

5,20€ 

 

 

 

Kleines Wasser 0,3l 2,60€ 

Großes Wasser 0,5l 3,20€ 

Karaffe Wasser 1,0l 5,70€ 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

FRITZ KOLA & LIMO 

 

PAULANER SPEZI 

0 , 3 3 l 3,90€ 

 

ALKOHOLFREIE COCKTAILS 

V i r g i n Moj ito 
Ginger Beer - Limette Minze - Brauner Zucker 
 

6,20€ 

Wi ld Berry Dreams 
Schweppes Wild Berry Limette - Beeren - Minze 

6,20€ 

 

 

 

Fritz Kola 
 

3,90€ 
Fritz Kola Super Zero 
 

3,90€ 
Fritz Limo Orange 
 

3,90€ 
Fritz Limo Zitrone 
 

3,90€ 
Apfel-Kirsch-Hollunder 
 

3,90€ 
Fritz Anjola 
 

3,90€ 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

Bier 

Pilsner Urquell 0,5l 
 

4,20€ 

Kozel Dunkel 0,5l 
 

4,20€ 

Steiner Hell 
alkoholfrei 0,5l 
 

4,20€ 

Tegernseer Hell Spezial 0,5l 
 

4,20€ 

Schönramer Hell 0,5l 
 

4,20€ 

Unertl Haag Weißbier 0,5l 
original, leicht oder alkoholfrei 
 

4,20€ 

Schönramer Dunkel 0,5l 
 

4,20€ 

Schönramer Pils 0,33l 
 

4,20€ 

Schönramer Zwickl 0,33l 
 

3,90€ 

Schönramer Naturradler 0,5l 3,90€ 

 

 

Wir wählen unsere Biere sorgfältig aus, damit Sie Qualität und 

Geschmack in jedem Schluck genießen können. Wir wünschen Ihnen 

genussvolle Momente bei jedem Glas. 

 

 

Getränke 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

WHISKEY -4cl- 

The Balvenie Double Wood, 12 Years 
 

8,10€ 

Talisker, 10 Years 
 

6,50€ 

The Famous Grouse 
 

6,50€ 

Jack Daniels 
 

5,50€ 

Jim Beam 5,50€ 

 

Rum -2cl- 
 

Don Papa 
 

4,50€ 

Botucal Reserva Exclusiva 
 

4,50€ 

Plantation Overproof O.F.T.D. 
 

4,00€ 

SANG SOM 
 

3,50€ 

Bozkov Origina 4,00€ 

 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

COCKTAIL 

Cuba Libre 
Rum ‐ Limette ‐ Cola 
 

8,50€ 

Gin Tonic 
Gin - Tonic Water – Limette 
 

8,50€ 

Moscow Mule 
Vodka - Limette – Ingwer 
 

8,50€ 

Mojito 
Rum - Minze - Limette Rohrzucker 
 

8,50€ 

B52 
Kahllia Baileys, Grand Rarnier 

12,50€ 
 

DIGESTIF -2cl- 

Frangelico 
 

3,00€ 

Limoncello 
 

3,00€ 

Ramazzotti 
 

3,00€ 

Sambucca 
 

3,00€ 

Drambuie 
S c otch Whisky‐Likör 
 

3,50€ 

Will i a ms Birne 
 

3,50€ 

Grappa 
 

4,00€ 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

 Heißgetränke 

 

Unseren Kaffee bereiten wir mit Liebe, Sorgfalt und hochwertigen 

Zutaten zu. Jede Tasse wird frisch zubereitet, damit Sie jeden Schluck 

in vollen Zügen genießen können. 

 

 

Espresso  
 

2,40€ 

Espresso Macchiato  
 

3,50€ 

Doppelter Espresso  
 

3,80€ 

Tasse Kaffee 
 

2,80€ 

Haferl Kaffee 
 

3,60€ 

Haferl Milchkaffee 
 

3,90€ 

Tasse Cappuccino 
 

3,30€ 

Haferl Cappuccino 
 

3,90€ 

Latte Macchiato 
 

3,90€ 

Tasse Heiße Schokolade 
 

3,20€ 

Haferl Heiße Schokolade 3,90€ 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke  
 

Tee – Greenfielt 

Schwarze Tee 
 

3,90€ 

Grüne Tee 
 

3,90€ 

Kamillen Tee 
 

3,90€ 

Pfefferminz Tee 
 

3,90€ 

Früchte Tee 
 

3,90€ 

 

 

 

Ein Moment der Entspannung in jeder Tasse 

Tee ist ein beliebtes Getränk, das wärmt, erfrischt und zu jeder 

Mahlzeit passt. Wählen Sie zwischen schwarzem, grünem oder 

Früchte Tee 

 

 

 

 

 



 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Getränke 

Weiße Weine 

Custoza DOC “Rigattieri”  
Venetien (IT) ‐ Frisch und fruchtig Unser weißer Hauswein  
0,25l Karaffe 
 

5,70€ 

Lugana DOC “Val dei Molini”  
Venetien (IT) ‐ Ausgeprägter Charakter mit zartem Aroma  
0,25l Karaffe 
 

9,60€ 

Thörle Grauburgunder “Fass 17” trocken QBA BIO  
Rheinhessen (DE) ‐ Würziges Bouquet, frisch und leicht  
0,75l Flasche 
 

27,00€ 

Goldmuskateller delle Dolomiti  
IGT “Pfefferer” Südtirol (IT) ‐ Intensiv und aromatisch mit feiner Muskatwürze 
0,75l Flasche 

29,00€ 

 

Rote Weine 

Primitivo di Salento IGT “Terre del Sole” 
Apulien (IT) ‐ Kräftig und intensiv Unser roter Hauswein  
0,25l Karaffe 

5,70€ 

Salice Salentino Riserva DOC “Luce del Sole” 
Apulien (IT) ‐ Fruchtig und würzig, harmonisch im Abgang  
0,25l Karaffe 

7,20€ 

Zweigelt Heideboden QUW “Münzenrieder”  
Burgenland (AT) ‐ Intensiver Zweigelt, würzig, mit langem Finish  
0,75l Flasche 

20,00€ 

Montepulciano D'Abruzzo DOC “Terra D’Aligi”  
Abruzzen (IT) ‐ Vollmundig und Trocken mit einem würzigen Aroma  
0,75l Flasche 

27,00€ 

Rose 
“Val dei Molini” Chiaretto Bardolino Classico DOC 
Venetien (IT) ‐ Frisch, fruchtig und sehr aromatisch 5,70 9,60 27,00 29,00 
5,70 7,20 20,00 27,00 7,20 4  
0,25l Karaffe 

7,20€ 


